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Menu:

Giris masasi ve devaminda:
Ayva jolesi (bimbriyo) ve
peynir tabagi

(Dil peyniri, Kars kasari,
Divle obruk)

Bamya tursusu

Siyah havyar ve tereyagi

Baslangig:
Kremali Cankaya ¢orbasi

Zeytinyaglilar:
Fava

Taze fasulye
Enginar

Ara Sicaklar:

Kabak cigegi graten
Pudra sekerli mini muska
boregi

Kotlet pane

Ana Yemek:

Gurmelerin kuzu dilimleri,
mousseline soslu
kuskonmaz ile

Osmancik pirinci pilavi

Tath:
Stockholm tatlisi
irmik helvasi

Meniiyle eslesmeli olarak
Ozel bir sarap segkisi ikram
edilecek. Ataturk
sofralarindan ilham alarak
olusturdugumuz bu secki,

o donem ikram edilen
saraplarin ayni veya muadili
olacak.

Giristeki kopukli sarabin
ardindan yemek boyunca
1 beyaz, 2 gesit kirmizi
sarap ve tatliya eslikgi
olarak da ev yapimi nane
likord ikram etmeyi
distnlyoruz.

(Sarap ikrami sinirsizdir)

GAZI MUSTAFA KEMAL

ILE BIR TREN YOLCULUGU

Gazi Mustafa Kemal ile yemekli-sohbetli bir tren yolculuguna
davet ediyoruz sizleri...
Bu yolculukta Atatiirk ile ayni vagonda, ayni masa etrafinda
bulusarak 100 yil kadar 6ncesine seyahat edecegiz.

Gazi Mustafa Kemal ve 8 misafiri 30 Eyliil 1929 giinii saat
17.00’de Haydarpasa’dan Ankara’ya dogru yola ciktilar.
Bu seyahatte Gazi’'nin ézel vagonundaki bu misafirler kimlerdi,
neler konusuldu, gramofonda hangi sarkilar dinlendi,
bu yolculukta neler yasandi? Yolculuktan tam 90 yil sonra bir
sahafta ortaya ¢cikan ¢ok ézel bir belgenin isiginda
Osmantan Erkir’in anlatimiyla Gazi Mustafa Kemal ile bir tren
yolculuguna ¢ikiyoruz. Fotograflar, filmler ve Gazi’nin dinledigi
tas plaklardan sarkilar esliginde...

Kalbimizi titreten bir heyecanla hazirlandigimiz bu bulusmada,
kimi zaman coskuyla, kimi zaman hiziinlenerek, hafizalarda
unutulmaz izler birakacak bir yolculuga ¢ikacagiz.

Televizyon izleyicilerinin yapimci ve sunucu olarak tanidigi
Osmantan Erkir, bu kez koleksiyoner ve arastirmaci kimligiyle,
keyifli sohbetiyle eslik edecek bizlere.

Erkir'in 6zel koleksiyonundan Atatiirk’e dair belgeleri de bu 6zel
bulusmada gérme ve inceleme sansi bulacagiz.

Atatirk sofralarina mutlaka mizigin de eslik ettigini biliyoruz.
Tas plaklardan yayilan tinilarla bizleri gegmise gotiirecek ezgiler,
yolculugumuzun atmosferini tamamlayacak.

Bu yolculugun menisu ise Sef Deniz Barin tarafindan, déneme
ait kaynaklar taranarak olusturuldu.

Atatilrk’Gn yasam yolculugu boyunca dahil oldugu sofralarin
erisilebilir tatlarinin bir karmasi olmasi diislincesiyle hazirladik
menudmuzd...

Latife Hanim ile evlendigi geceden, 1934 yilinda isveg Prensi
Gustov Adolf’un agirlandigi Ankara Palas’in agilis sofrasina,
Atatlrk'Un defalarca yaptigi tren yolculuklarindan her aksam
kurdugu sohbet masalarina kadar ulasabildigimiz tatlardan
anlaml bir secki yapmaya gayret ettik. Gece boyunca, menide
yer alan tatlarin hikayelerine kulak verecegiz.
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OSMANTAN ERKIR

Ortaokul yillarina kadar dogdugu
Ankara’da yasadi.

istanbul Saint Michel Lisesi’ni
bitirdikten sonra Universitede
Londra ACL'in Medya Produksiyon
bolimunden yiiksek basariyla
mezun oldu.

Yine ingiltere’de Drama Studio
London’da oyunculuk dalinda
master seviyesinde egitim aldi.
ingiltere’de hem yapim hem
oyunculuk dallarinda is
deneyimlerinden sonra istanbul’a
donerek aile sirketi olan STR Film
Yapimciligi'nda ¢alismaya basladi.
Turkiye televizyonlarina ilk getirdigi
format “Kim Begyiiz Milyar ister?”
in cok basarili olmasiyla, formatlar
Uzerine yogunlasti.

Kazandiran Numaralar, En Zayif
Halka, Tiirkiye Yarisiyor, insan
Sarrafi, Koltuk ve Popstar gibi
birgok uluslararasi format yaninda
Aninda Gorlintu Show, Artiz
Mektebi, Roman Star gibi kendi
Urettigi formatlarin hepsinin
yapimciligini, bir kisminin da
sunuculugunu Ustlendi.

2013 yilinda istanbul’a Sahne
Besiktas adli gok amagl bir kiiltur
merkezi kazandirdi. Televizyon ve
eglence dunyasinda projeler
Uiretmeye devam eden Osmantan
Erkir’in en blyuk hobisi erken
Cumbhuriyet donemi ve Tiirkiye
sahne, kiltiir ve sanat konularini
kapsayan koleksiyonunu gelistirmek
ve bu konularda arastirma yapmak.
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Mehmet Ates ve ekibi tarafindan
Turkiye'nin en kapsamli yemek
fotografgiligi stiidyosu olarak 25 yili
askin suredir hizmet veren Studio
Cucina, Esra Duzdag Ates’in yemek
yayinciligindaki tecriibesini de
yanina alarak bir “gastronomik
deneyim platformu” olarak hizmet
veriyor.

CucinaNo75 gatisi altinda; yeme-
icme eksenli etkinlikler, sohbetli
masalar, isinin ehli isimlerden
atolyeler ve markalara ozel
projelere ev sahipligi yapiliyor.

Taze gigeklerin renk kattig keyifli
bir brunch, interaktif bir mutfak
atolyesi ya da uzun bir masada
mum isiklari esliginde sohbetli
aksam yemegi... Davetliler her
etkinlikte, farkl bir temayla, o gline
ozel tasarlanan lezzetleri tadarken,
profesyonel bir yemek fotografciligi
stiidyosunda agirlanmanin
ayricaligini da yasamis oluyor.

Her bir misafirin kendini 6zel ve
degerli hissetmesi, uzun masalar
etrafinda yeni dostluklarin
kurulmasi ise tim etkinliklerin
ortak o6zellikleri arasinda...

CucinaNo75’in dnceligi; yasadigimiz
topraklarin zengin mutfak
kaltarine sahip ¢cikmak, gegmisi
yuzyillara dayanan regeteleri
hikayeleriyle yasatmak ve bunlari
kiymetini bilen dostlarla
bulusturmak...

Bunun igin de sofralarin birlestirici
etkisine inanan herkesle bir araya
gelmeyi, isinin ehli isimlerle yemek
kiltlrinan derin sularina yelken
agmayi seviyoruz...

Etkinliklerimizle ilgili IG hesabimiz:
@cucina.no75

DENIZ BARIN

Ege Universitesi Gida Mithendisligi
mezunu. Saglikli beslenme kogu,
egitmen ve danisman sef.
2005’ten bu yana isletmeci sef
olarak gesitli mekanlara hayat
verdi.

Foga ve istanbul’da pek ¢ok
restoranin projelendirilmesi ve
uygulama stirecinin takibi, personel
segimi ve yonetimi, meni ve
regetelerin olusturulmasi,
uygulanmasi, gerekli ekibin
kurulmasi ve mutfak
operasyonunun yonetilmesi
konularinda tecriibe sahibi olan
Barin, sarap ve zeytinyagi
Uretiminin tim asamalari
konusunda da deneyimlidir.

Ozel etkinlikler igin farkli temalarda
meni planlama-uygulama,
markalara danismanlik ve butik
catering hizmetlerinin yanisira,
vegan, vejetaryen, ayurvedik
beslenme yéntemleri konusunda
atolyeler diizenlemekte ve
danismanhk vermektedir.

Slow Food Tirkiye kurulus
asamasinda aktif rol alan Barin,
hala Slow Food Cooks Alliance
sefleri arasinda yer almaktadir.

“Surdurilebilir mutfak kiltara”
Uzerine kurulu yagsam tarzini,
yaptgi islere de yansitmayi misyon
edinmistir.



