                                                                                                                   

Minik Ellerin Sihri
1 Aylık Gastronomi Eğitimi Programı 
(10-14 Yaş Çocuklar İçin)

1. Hafta: Tanışma ve Eğlenceli Mutfak Keşfi
· Giriş ve Tanışma (1 saat)
· Proje ve eğitimin tanıtımı
· Eğitmenlerin ve öğrencilerin tanışması
· Mutfak Keşfi, Hijyen ve Gıda Güvenliği (1 saat)
· Mutfakta kullanılan malzemeler ve aletlerin tanıtımı.
· Mutfak hijyeni ve güvenlik kuralları
· Uygulama: Renkli Meyveler ve Sebzeler (1 saat)
· Farklı meyvelerin (tropikal meyveler) tanıtımı ve meyve salatası yapma
· Sebzeleri tanıma ve sebzeli omlet yapımı
2. Hafta: Mini Pizzalar
· Hamur Yapımı ve Pizza Malzemeleri (1 saat)
· Pizza yapımında kullanılan malzemeler.
· Uygulama: Kendi Pizzanı Yarat (2 saat)
· Çocuklar kendi mini pizzalarını yapıyor.
3. Hafta: Benim Makarnam
· Makarnalar ve Sosların Tanıtımı (1 saat)
· Makarna çeşitleri, makarna hamuru ve sos hazırlanmasında kullanılan malzemeler.
· Uygulama: Kendi Makarnanı Yarat (2 saat)
· Çocuklar kendi makarnalarını yapıyor (tavuklu, kıymalı)
4. Hafta: Eğlenceli Pastalar 
· Pasta Malzemeleri (1 saat)
· Basit pasta ve kek yapımında kullanılan malzemeler.
· Uygulama: Cupcake Yapımı ve Cupcake Süsleme (2 saat)
· Çocuklar kendi cup cakelerini yapıyor ve süslüyor.
· Kapanış ve Parti (1 saat)
· Katılım belgelerinin dağıtımı ve eğlenceli bir limonata partisi.





Maliyetler:

	Gider Adı
	Adet
	Birim Fiyatı
	Toplam Tutar

	Her öğrenci için aşçı ceketi, önlük ve aşçı kepi (kurum logolu ve isimli olacak, eğitim sonunda öğrencilere hediye edilecektir.
	16
	950
	15.200,00 TL

	Her öğrenci için şef bıçağı (eğitim sonunda öğrencilere hediye edilecektir.)
	16
	450
	7.200,00 TL

	Sarf Malzemeler
	16
	1000 TL
	16.000,00 TL

	TOPLAM
	38.400,00 TL





